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Varmt villkommen
till Mazati. Kdnn er som hemma och ldt er forflyttas
till Libanon och dess enastdende matkultur.

Vi kommer att erbjuda en smaksensation som kommer

att ta er till mellandstern och Libanon.

For att fa en overblick over landets smakkultur och de :
kdnslor som speglas, rekommenderar vi att ni later aN
kockarna fdr ta over rodret och sctta ihop ett flertal =

smadridtter, en smakmeny som ni sent kommer glomma. s
Vi rekomenderar, for bdsta maojliga upplevelse, att e
sdllskapet dricker libanesiskt vin som forhojer smakerna i A
i maten, eller for er som foredrar ol har vi en klassisk ljus S
lager eventuellt en kryddig variant av en Pale Ale. ' _ F —

Som avslutning pd det hela, dukas det fram ett flertal S B,

smakrika efterdtter som avnjuts tillsammans med en S

kopp libanesiskt kaffe som gifter sig fint med det sota 4 e
smakerna. P
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For bordsbokning kan ni diven kontakta oss per mail eller telefon.
Ring 0762088011 / 08122044 02
eller maila till info@mazati.se
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AVSMAKNINGS MENYER

(Minst 2 personer)

Ldir kéinna det libanesiska koket med Mazati Special.
Luta er tillbaka och ldt kocken viilja fritt fran menyn.
Vi garanterar en smakrik upplevelse.

» Avsmaknings Mazati meny 1 359:-/Person
16 kalla & varma mezar<itter

» Avsmaknings Mazati meny 2 459:-/Person
16 kalla & varma mezarditter med grillmix

» Avsmaknings Mazati meny 3 499:-/Person
16 kalla & varma mezarditter
med grillmix & dessert

Kdinner vi inte till din allergi
Fraga oss om vad maten innehdller




KALLA MEZA

o Hummus Krémig kikdirtsrora o
e Muhammara Paprikardra med valnitter > - >
& grantdppelsirap ';
e L.abne Bel Toum Mild yoghurt med vitlok & mynta ‘ -_ ,
e Taratour Kycklingréra med sesampasta picklad . o
vildgurka ; z.
* Moutabel Betenjan Aubergineréra med sesampasta o
* Cremtoum Vitlokscreme o
e Warak Inab Vegetariska vinbladsdolmar ? "f; =
e Fatoush Libanesisk blandsallad toppas med friterat ’
brod, granatdpple, libanesisk ost ﬁj“_“
e Tabboule Finhackad persilja med tomat & lok 105:- ?
® Basterma Marinerade lufttorkade nétrullar 119:- ol s
e Ardishoke Kokt krondirtskocka hjdrtan med citron 85:-
&vitléksmarinad
e Shawandar Bel Libanesiska rodbetrora med 85:-
Tahinne sesampaste
e Shawandar Bel Libanesiska rodbetréra med pressat 85:-
Hamed citron och kryddor
e Shnklish Kryddig ost med persilja, tomater & lok 99:-
e Zeiton Moutabal  Kryddade oliver 85:- | . : .
e Makdousbatinjan Smavalnéttsfyllda auberginer i 95:- 1’ :
citronvinegrett ”' : “ F
o Kibbe neje Libanesisk rabiff med bulgur 179:- P
 Kibbe neje Special  Libanesisk rabiff doppad i nitter 289:- Ea -
Smda Platta |
 Kibbe neje Special Libanesisk rabiff doppad i nétter 549:-
Stort Platta 3
® Kras Naena Grillad rabiff doppade med citron 115:- ,‘ 3 %
& fiirsk hackad vidlok )
e Kebbis Meshkal Inlagda gronsaker 70:- ‘. 7 .,i v
- .\,_‘“. : 4
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e Karnabit

* Sasijo

e Kawrma

» Kawrma Belbejde
e Kebbe Bel Siekh

VARMA MEZA

® Batata Harra Friterad klyft potatis marinerad med citron, 80:-
Vitlok, koriander & chili

* Batata Motafaiy Firska friterad potatis med citron, 80:-
Firska vitlok & féirska koriander

e Sambosak Kottféirspiroger 95:-

e Fattajer Spenat piroger 95:-

e Rakakat Jebneh Ostfylida filodegsrullar 99:-

* Falafel Friterade kikdrtsbiffar med sesampaste 90:-

e Jawaneh Meshwe  Citron, vitlok marinerade kycklingvingar ~ 109:-
toppas med koriander

* Sojuk Stekta kryddade notkorvar serveras 109:-
med gronsaker

e Sojuk Belbajd Stekt kryddad nétkorv med stekt digg 119:-

e Kebbe Trabulsye Friterade bulgurkroketter fyllda 119:-
med nétfiirs & 10k

e Kraydes Chili marinerade scampirdiikor med citron, ~ 139:-
vitlok & koriander

o Kryddes Mekli Scampirdkor med mazatis speciala sds 139:-
pa (majondis, chillisas)

o Ardishoke Harra  Firsk blama kokat korndrstskocka med 119:-
fiirska citron & vitlok

e Halloumi Meshwe  Grillad halloumi ost 115:-

e Toshka Mazati Grillad bréd med kryddad nottfiirs, ost 115:-

e Hummes Bel Lahme Kikdrtsrora med grillad oxfilé toppas 115:-
med rostade pinjenotter

e Halloumi Mekli Friterade halloumi 115:-

e Maria Mazati Grillad brod med kryddad nottfiirs & 115:-

gronsaker

Friterad blomkdl marinerad i citron & vitlok 109:-

Stekta lammkorvar
Kryddat notkott serveras med brod

Kryddat notkott med dgg, serveras med brod 139:-

Grillad rabiff med bulgur och pistachétter

109:-
119:-

110:-
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HUVUDRATTER

Samtliga rdtter serveras med bulgur, ris eller friterad potatis,
sallad & fyra libanesiska roror.

Frdn landet

e Sahen Khedra Mishawi 209:-
Grillade gronsaker

e Shish Kafta 239:-
Grillad hogrevsfirs & grillade gronsaker

e Shishtaouk 239:-
Grillad kycklingspett & grillade gronsaker

e Lahme Mishowe 309:-
Grillad oxfilé serveras & grillade gronsaker

* Kastaletta Ghanam 309:-
Grillad Lammracks & grillade gronsaker

» Sahen Mashawi 409:-

Kycklingspett, nétfirssspett, oxfilé, lammracks &
grillade gronsaker
o Famjlie Platta Mashawi 1229:-
3 st Kycklingspett, 3st notfirssspett, 3 st lammracks,
3st oxfilé & grillade grénsaker

Frdn havet

e Samake Harra Mishwie 299:-
Chili marinerad grillad fisk serveras med pommes & sds

e Samake Miklie 299:-
Friterad marinerad fisk serveras med pommes & sds

e Kraydes Mishwi 299  [aEes

Grillade scampi rikor med grillade gronsaker




HELWIAT

e Kenafi Beljebne
Semolinagryn, ost & pistachnétter
e Katajef & Boza
Friterade valnitsknyten i sockerlag serveras med vaniljglass
e Baglawa
Libanesiskt bakverk med smordeg, notter, honung
serveras med vaniljglass
 Dagens Sorbet

Fraga personalen

&alla DRYCKER

* Coca Cola

* Coca Cola Zero

e Fanta

e Sprite

* Redbull
 Tranbdirsjuice

* Apelsinjuice

* Ananasjuice

e Passionfruktjuice

\Jaxma. DRYCKER

e Libanesisk kaffe
* Kaffe

*Te

* Mynta te




Vitt vin
* Husets Vita 99:-
* Chateau Ksara Blanc De Blancs (Libanon) 115:-
Friskt och torrt vin med tydlig citrus och mineralitet
* Musar Jeune White (Libanon) 165:-
Generos fruktighet med krispig yta med inslag av pdiron
och aprikos
e Chateau Musar White (Libanon) 175:-  1109:-
Smakrikt och mycket fylligt vin med inslag av mogen frukt,
honung, mandel och fat
e Les Deux Pins Cabernet Sauvignon (Frankrike) 139:-  560:-
Fruktigt och kryddigt vin med karaktdr av roda bdr och
svarta vinbdr samt inslag av lakrits

Rétt Vil’l Glas Flaska

* Husets Roda 99:- 425
* Ksara Reserve Du Couvent (Libanon) 115:- P
Fylligt, kraftigt och morkfruktigt vin med inslag av
bdr, fat och choklad
* Musar Jeune (Libanon) 165:- 599:-
Fruktig smak med inslag av korsbdr tillsammans
med en pigg syra o
e Les Deux Pins Cabernet Sauvignon (Frankrike) 139:-  560:- i :
Fruktigt och kryddigt vin med karaktdr av roda bdr och fa e
svarta vinbdr samt inslag av lakrits =
o Wardy Chateau Le Cedres (Libanon) 890:- - P
Lagrat 18 manader pa franska ekfat. Doft av morka bair, TN
vanilj och kryddiga toner
e Chateau Ksara (Libanon) 890:-
Kraftig och elegant med smak av svarta vinbdir,
svartpeppar och lagerblad = :
* Chateau Musar (Libanon) 1109:- L >
Elegant och fruktigt med en viilpolerad tannin och strdvhet. ik f—
Inslag av bdr, kryddor och ek.




ROS é Vil’l Glas Flaska

* Husets rosé 99:- 425:-

e Chateau Ksara 115:- 525:-
Moycket fin livlig fiirg , med dofter av morka frukter

* Les deux pins cabernet sauvignon (Frankrike) ~ 139:-  560:-
Fruktigt och kryddigt vin med karaktdr av roda bdr
och svarta vinbdr samt inslag av lakrits

CHAMPAGNE & MOUSSERANDE

Glas Flaska

* Husets Mousserande 99:- 455:-

e Jacob s Creek Chardonnay Pinot Noir 109:- 475:-
Brut Cuvée

e Tenuta Ca'bolani Prosecco Doc 119:- 475:-

OL

Libanesisk flaskol

* Almaza 33cl

* Almaza 50cl

* Almaza Mexican 33cl
e Almaz Mexican 50cl

* Beirut Beer 33cl

Flaskol Fatol

e Eriksberg 50cl 69:- e Falcon
* Brooklyn Lager 33cl 65:- e Staropraonmen
* Brooklyn East IPA 33cl 65:-

Cider & Xide

e Sommersby 33cl Olika Smak frdga personal
* Xide 33cl Olika Smak friga personal




ARAK / RAKI

4cl 6cl 1/2 Flaska Flaska
* Ksarak 99:- 135:- (35cl) 800:- (70cl) 1600:-
e Touma 99:- 135:- (50cl) 800:- (75¢l) 1600:-

WHISKEY DRINKAR
ocl Flaska
e Irish Coffee Whiskey, kaffe, vispgrddde 155:-
o Whiskey Sour Bourbon, citronjuice,sockerlag, dggvita {55.-
e Chivas Regal 12dr 160:-  1460:-
* Johnnie Walker Black Label 165  1600:-

Rom drinkar 4cl 6cl
* Mojito 115:- 128:-
Rom, sodavatten, sockerlag, lime, mynta
* Cuba Libre 15:- 128:-
Rom, cola, limejuice
Tequila drinkar 4cl 6cl
* Margarita 115:- 128:-

Tequila, cointreau, limejuice, garneras med limeskiva

e Tequila Sunrise 115:- 128:-
Tequila, apelsinjuice, grenadin
Ovriga drinkar 4l 6cl

o CampariJuice 115:- 128:-
Campari, apelsinjuice

® Testa Rossa 115:- | o L
Campari, vodka, tonic, garneras med apelsinskiva £

4cl 6cl

e Hot Shots
Galliano, kaffe, vispgrdidde




DRINKAR

* Dry Martini
Gin, vermouth & oliver
* Manhattan
Kanadensisk whisky, rod vermouth, angostura bitter
& rott cocktailbdr
* Negroni
Gin, martin rosso, campari bitter & sodavatten

e Old Fashioned

Whiskey, angostura bitter, socker & apelsin

Gin drinkar

* Gin & Tonic
Gin, tonic, garneras med citron
e Tom Collins
Gin, sockerlag, sodavatten, garneras med citron

e French 75

Gin, prosecco, sockerlag, citronjuice

Vodka drinker
e Vodka Redbull

Vodka, redbull, garneras med citron
e Cosmopolitan
Vodka, Triple sec, tranbdrsjuice, limejuice
e Vodka Cranberry
Vodka, tranbdrsjuice
e White Russian
Vodka, Kahlua, mjolk
o P2

Vaniljvodka, apple sours, limejuice, sprite

Prosecco drinkar
* Hugo

Prosecco, fliderlikor, mynta
e Pink Chevrolet
Prosecco, jordgubbspuré
* Bellini
Prosecco, perisikopuré
e Aperol Spritz

Prosecco, Aperol, sodavatten, garneras med apelsin
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